
kürbis- mangosuppe mit zitronengras, Entenbrustdattel & sesamgarnele 

4.90 

Fischsuppe- scharf, würzig 

klein 4.20   mittel 4.90   groß 7.90 

enten- gewürzbouillon mit gemüse, kürbismaultaschen & maronenpfannkuchen 

4.90 

geschmolzener Harzer auf Knoblauchbrot 

klein 3.60   mittel 4.90   groß 7.90 

bunter salat 

4.50 

carpaccio von geräucherter gänsebrust mit zuckerschoten und Banane 

klein  7.90  normal 9.90 

schwarzwurzel- frischkäsequiche mit roten linsen und zupfsalat 

6.50 

geflügelsülze  mit zweierlei dressing und rosmarinkartoffeln 

8.50 

kalbsleber auf apfel-pinienkernspinat dazu gorgonzolapolenta 

14.20 

perlhuhnbrust auf kartoffel- spitzkohlragout und gemüse 

13.90 

spanferkelrücken mit walnusskruste  

auf karotten- schwarzwurzelgemüse und süßkartoffel- mohngnocchi 

14.50 

sauerbraten von der hirschhüfte  

mit cranberrie- birnenrosenkohl und semmelknödel 

15.90 

Stroganoff vom truthahn auf kartoffel- rote rübenstampf 

13.90 

doradenfilet in Orangen- thymianbutter auf fenchel-graupenrisotto,  

zuckerschoten, chicoree, radiccio und walnuss 

14.20 

winterkabeljau mit kräutern auf parmesan- blumenkohl dazu spinatnocken 

14.20 

lauwarmer schokoladenkuchen mit bananen- walnusseis 

5.20 



mandelmousse mit pflaumen- portweineis 

4.90 

haselnuss- nougatvariation mit créme brûlèe und mousseeis 

5.50 

muffin und zweierlei eis vom bratapfel 

5.50 

Mövenpick Vanille- und Stracciatellaeis mit heißen Himbeeren 

4.90  

Essen und Trinken verschenken – Wir haben Gutscheine.  

alle preise in euro inklusive mehrwertsteuer 

es kochen für sie: 

Thomas Weickert, christian guttmann & holger heilig 

im service bewirtet sie: 

lydia zinke, kerstin Lehmann, tommy kmoch- klatte & janet heilig 

unsere öffnungszeiten 

Montag – Freitag ab 17.00 uhr 

 Samstag, Sonntag, feiertag ab 12.00 uhr 

bewirtung außerhalb dieser zeiten gern nach absprache 

inhaber – holger heilig 

„qualität ist bei uns heilig“  wir freuen uns auf ihren besuch 


